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Seit dem späten Mittelalter wird die Basler Herbstmesse von den 
beiden «Mässglöggli» im Turm der Martinskirche eingeläutet. Am 
kommenden Samstag ist es wieder soweit: die Herbstmesse wird 
eröffnet. Riesenrad, Karussell, Mässmogge oder Magenbrot – auch im 
MiniMundo ist die Vorfreude gross, denn mittlerweile versteht es sich 
schon ein bisschen wie von selbst, dass wir uns das Jahrmarkttreiben 
nicht entgehen lassen. Und wissbegierig wie wir sind, machen wir uns 
natürlich schon im Vorfeld ein wenig über die jahrhundertalte Tradi-
tion der Basler Herbschtmäss kundig, hören alte Herbschtmäss-Ge- 
schichten, malen Herbschtmäss-Bilder und stimmen uns mit unserer 
hauseigenen Herbstmesse mit Büchsenwerfen, Messe-Parcours und 
Verkaufständen ein. Wir sind sicher, das wird wieder ein riesen Spass.
Doch nicht genug, der Herbst hat noch mehr zu bieten: Richtig gruse-
lig wird es bei unserem Halloweenfest, nämlich dann, wenn Kürbisse 
aus hohlen Augen leuchten und kleine Vampire oder Gespenster ihre 
Scherze treiben. Schöner Nebeneffekt: Mit dem Fruchtfleisch der 
ausgehöhlten Kürbisse zaubern unsere Köchinnen herzhafte Kürbis-
suppe, feines Kürbisgelee, süss-sauer Eingelegtes und vieles mehr. Ihr 
möchtet probieren? Gerne bei unserem Lichterfest und auch auf dem 
Muttenzer Weihnachtsmarkt, bei dem wir in diesem Jahr mit einem 
Stand vertreten sind. Weitere Infos hierzu weiter unten. 
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Kürbismuffins
Zutaten: 200 Gramm Hokkaidokürbis, 175 Gramm But-
ter, 160 Gramm brauner Zucker, 2 Eier, 1 Prise Salz, 3 
Teelöffel Backpulver, 300 Gramm Mehl, 1 Teelöffel Zimt, 
1 Messerspitze Piment, 1 Messerspitze Muskat, 4 Es-
slöffel Milch. Kürbis schälen, entkernen und würfeln, in 
einen Topf mit kochendem Wasser geben und so lange 
köcheln bis das Kürbisfleisch weich wird. Restliches 
Wasser abgiessen. Kürbis mit einem Stabmixer fein püri-
eren. Ofen auf 180 Grad (Umluft: 160 Grad) vorheizen. 
Butter und Zucker verrühren, Eier unterrühren. Salz, 
Backpulver und Mehl mit den Gewürzen vermischen 
und unter den Teig geben. Milch und Kürbispüree un-
terrühren. Die Mulden eines Muffinblechs mit Papier-
förmchen auslegen, den Teig in den Förmchen verteilen 
und im vorgeheizten Ofen ca. 20-25 Min. backen. Voilà! 

Kürbissuppe
Zutaten: 1 Zwiebel, gehackt, 1 Teelöffel Curry, But-
ter zum Dünsten, 400 Gramm Kürbis, z.B. Hokkaido, 
Butternuss oder Moschus, in Stücken, 1 kleines Rüebli 
oder 1 kleine Knollenselerie in Stücke, 1 kleine Kartoffel, 
4dl Gemüsebouillon, Salz, Pfeffer, 200 Gramm Crème 
fraîche, Kürbiskerne zum Garnieren.
Zwiebel und Curry in Butter andünsten. Kürbis, Rüebli 
und Kartoffel dazugeben, mitdünsten. Bouillon beifü-
gen, aufkochen und würzen. Zugedeckt 20-25 Minuten 
köcheln lassen. Die Suppe pürieren, abschmecken, an-
richten. Crème fraîche daraufgeben. Fertig!

T E A M G E I S T  G E S T Ä R K T ?  K L A R E S  J A !

Teamevents bieten nicht nur eine willkommene Abwechslung zum Arbeitsalltag, sondern tragen auch massgeblich zur 
Stärkung des Teamgeistes und zu einer guten Arbeitsatmosphäre bei. In diesem Jahr haben wir uns etwas Besonderes 
ausgedacht. Nein, kein Yogaevent und auch kein Kletterausflug, wir tauchten in knallharter Gangster- und Mafiosi- 
Manier in die Unterwelt ab. Kurz vorab: da blieb kein Auge trocken. Mit Hilfe und Unterstützung von erfahrenen 
Filmern – die im Hintergrund die Fäden zogen – produzierten wir unseren eigenen Kurzfilm. Bevors mit dem Filmen 
losging, musste sich unser Team dem Drehbuch, der Rollenverteilung, den Kostümen und den Drehorten widmen. Am 
Filmset wurden die ausgearbeiteten Ideen dann Szene für Szene verfilmt. Unglaublich, welche versteckten Talente bei 
unseren Mitarbeiterinnen hier zum Vorschein kamen. Der krachende Abschluss folgte, als wir uns den Film – die vielen 
Szenen wurden von den Filmern zugeschnitten und mit passender Musik und Soundeffekten unterlegt – gemeinsam 
anschauen konnten. Der absolute Hit! Besonders gefreut hat uns natürlich das unglaublich positive Feedback unserer 
Mitarbeitenden: “Wir müssen immer wieder über uns selbst, über diese aussergewöhnliche Szenerie lachen. Was für 
eine tolle, verbindende Erfahrung!” Ein grosses Dankeschön geht hierbei auch an die Macher von “filmevent”.

Wir freuen uns sehr, Sarah Benz als Miterzieherin im MiniMundo-Team begrüssen zu 
können. Sarah verfügt mit ihren 25 Jahren bereits über ein breitgefächertes Portfolio. 
Nach mehreren beruflichen Stationen, wie ein praxisorientiertes Sozialjahr bei NOWE-
SA (Praktikum Werkstube Aesch / Praktikum mit Betagten in Basel), einer Ausbildung 
zur Fachfrau Betreuung sowie einer Lehre als Köchin in der Psychiatrie Baselland, arbei- 
tete Sarah drei Jahre in einer Kindertagesstätte in Rheinfelden / Verein für Lebensqua- 
lität und Integration. Sarahs natürliche und authentische Art wie auch ihre Kompeten-
zen haben uns überzeugt. Und was sagt Sarah selbst über sich: «Was mich ausmacht, 
sind in erster Linie meine Kreativität und Empathie, gepaart mit einer guten Portion 
Neugier. Ich freue mich sehr auf meine neue Aufgabe und natürlich darauf, die Kinder 
und auch Euch, liebe Eltern, kennenzulernen.»
Sarahs Hobbys: Musikgesellschaft Ziefen Sambaschränzer Bubendorf
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Der Herbst ist da und 
mit ihm gelbe, rote, und 
grüne Blätter, Kastanien, 
Nüsse und Eicheln, die 
sich wunderbar zum 
Basteln eignen. Unsere 
Streifzüge durch den 
Wald sind jedesmal aufs 
Neue ein kleines High-
light. 

Mathis-Hof in Bottmin-
gen – Buurehof zum 
Aalänge! Wir lieben ihn, 
denn er ist bei jedem 
Wetter und zu jeder 
Jahreszeit einen Ausflug 
wert. 

Kinder sind von Bienen 
fasziniert, das steht für 
uns definitiv fest! Und 
so schenkten wir im 
Naturhistorischen Mu-
seum auch dem Thema 
Honigbiene ein ganz be-
sonderes Augenmerk. 

Dieser Ausflug führte 
uns in die Ermitage Ar-
lesheim mit Wanderung 
zur Burgruine Schloss 
Birseck. Ein tolles Erleb-
nis!

von Henrike Wilson (ab 4 Jahren.)
Zum Inhalt: “Es ist Herbst! Zeit für das Eichhörnchen, Nüsse zu sammeln für den Win-
ter. Fünf Nüsse hat es schon. Die will es gut verstecken und macht sich begeistert ans 
Werk. Allerdings merkt es im Gegensatz zum Leser nicht, dass es von anderen Tieren 
beobachtet wird. Als alles dick verschneit ist, will der muntere Kerl seine Nüsse holen 
und staunt nicht schlecht: Die ersten vier sind spurlos verschwunden. Zum Glück liegt 
aber die fünfte und schönste Nuss (die mit dem Hütchen!) gut aufgehoben im Super-
versteck! Ein Buch über die Kunst, sich an dem zu freuen, was einem wichtig ist. Aber 
auch ein Buch über Gartentiere und den Wandel der Jahreszeiten, in dem es viel zu 
entdecken gibt.”

B U C H T I P P :  F Ü N F  N Ü S S E  F Ü R  E I C H H Ö R N C H E N

Wir sind neu stolze Urkunden-Besitzer und mit unserem MiniMundo-Logo auf dem 
Bus vom heilpädagogischen Dienst Baselland vertreten. Für uns fühlt es sich richtig gut 
an, die für Baselland doch sehr wichtige heilpädagogische Institution mit einer Werbe-
fläche unterstützen zu dürfen.

Heilpädagogisches Zentrum Baselland (HPZ)
Im HPZ werden Kinder vom Vorschulalter bis zu Jugendlichen im Alter bis 16 Jahre in al-
len Schulstufen unterrichtet. Die Stiftung ist im Besitz der beiden Schulhäuser in Lies-
tal und Münchenstein. In einer Aussenstellen in Sissach werden Kinder im Vorschulalter 
betreut. Zusätzlich sind alle Kinder in Integrationsklassen oder Einzelintegration im 
ganzen Kanton Baselland ebenfalls dem Heilpädagogischen Zentrum angeschlossen. 
Für Schülerinnen und Schüler, die den Schulweg nicht selbständig zurücklegen können, 
organisiert das Heilpädagogische Zentrum Baselland einen Fahrdienst. Weiter wird der 
Bus für Mittagessenfahrten oder Ausflüge genutzt.

M I T  M I N I M U N D O - L O G O  V E R T R E T E N

Wir freuen uns, am Freitag, 29. November, unser 
Lichterfest mit Euch feiern zu können. Mit Kürbissuppe, 
Punsch und Laternen-Ausstellung tauchen wir in die 
Magische Welt des Lichtes ein. Beginn ist um 18.30 Uhr 
(bis 20 Uhr). Die Vorbereitungen laufen bereits an und 
so wird im MiniMundo derzeit sehr viel gesungen. An-
gesagt ist das Einstudieren unserer Lichterfest-Lieder 
und natürlich das Basteln unserer Laternen.
Wir freuen uns auf Euch! Wie bereits mitgeteilt, ist 
zwecks Planung eine Anmeldung erforderlich. An-
meldefrist bis zum 8. November via Anmeldetalon.

L I C H T E R ,  P U N S C H  U N D  K Ü R B I S S U P P E

Wir haben uns für den Muttenzer Weihnachtsmarkt 
(14./15. Dezember) angemeldet und werden dort mit 
einem Stand vertreten sein. Im Angebot haben wir ver-
schiedene Köstlichkeiten aus der MiniMundo-Küche 
und Dekoratives aus unserer Kreativwerkstatt. Für 
Unterhaltung sorgen ein Glücksrad und verschiedene  
Aktionen mit tollen Preisen. Zum Verkauf bieten wir 
zudem unser hauseigenes MiniMundo-Müsli mit besten 
Zutaten an. 

S T A N D  A M  W E I H N A C H T S M A R K T


