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Licht lässt die Nacht zum Tag werden. Licht bringt Erkenntnis. Licht 
symbolisiert Wärme, Geborgenheit und Freude und hat gerade in der 
Weihnachtszeit eine besonders tiefe Bedeutung. Unser Jahresthema 
Licht & Schatten fand in der Adventszeit bei unserem Lichterfest 
seinen krönenden Abschluss. Wir finden, es hätte nicht schöner sein 
können: Funkelnder Lichterschmuck, Fensterbilder, leuchtende Fi- 
guren aus Salzteig, Schattenspiele und Licht-Flaschen verwandelten 
unsere Räumlichkeiten in ein glitzerndes Lichtermeer. Und natürlich 
zog zur Adventszeit auch wieder ein lustiger Wichtel ein, der uns mit 
seinen kleinen Streichen und Scherzen nur zu gerne hinters Licht ge-
führt hätte. Strahlende Kinderaugen gab es auch beim Besuch vom 
Santichlaus und seinem Gefährten, dem Schmutzli, der in bekannter 
Manier für jedes Kind eine kleine Überraschung dabei hatte. Und 
auch unser wunderschön dekorierter Verkaufsstand beim Muttenzer 
Weihnachtsmarkt zog mit seinen Lichtern viele Blicke auf sich. Wir 
danken allen, die uns mit dem Kauf unserer hauseigenen Produkte 
unterstützt haben. Ein Teil des Erlöses – ein kleines wärmendes Licht – 
geht an die Stiftung für krebskranke Kinder, Regio Basiliensis. 
Wir wünschen Euch ganz im Zeichen des Lichts wunderschöne 
Weihnachttage und einen guten Start ins 2025! Fröhliche Weihnach-
ten! Feliz Natal! Joyeux Noël! Kalá Christoúgenna! Buon Natale! Mutlu 
Noeller! Feliz Navidad! God Jul! Vrolijk kerstfeest! Schöni Wiehnacht!
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F U N K E L N D E S  L I C H T E R M E E R

Mit Punsch und Laternen-Ausstellung tauchten wir 
Ende November in die Magische Welt des Lichtes ein. 
Wir waren überwältigt von dem grossen Interesse, den 
vielen Gästen und den staunenden Kinderaugen, die 
sich an den vielen Lichtern und wunderschönen Deko-
rationen erfreuten. Einfach toll, was unsere Mitarbei- 
tenden und unsere Kinder da mit so viel Fantasie und 
Liebe zum Detail gezaubert haben. 
“Wunderbare Ideen, einfach schön”, “Faszinierend, 
was sich alles aus Naturmaterialien herstellen lässt”, so 
mancher Kommentar an diesem Abend. Und nicht nur 
wir Erwachsenen, auch die Kinder waren begeistert. 
Und letztere auch ein wenig stolz, als sie einige ihrer 
im Wald gesammelten Schätze an den verschiedenen 
Gebilden, kleinen und grösseren Kunstwerken wieder-
entdeckten.
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Endlich Schnee: Gut 
eingepackt genossen 
wir mit den Kindern 
den ersten Schneefall 
mit Schneeballschlacht, 
Schnee-Rennen, 
Schneemann-Bauen 
oder wie auf dem Foto 
ganz tiefenentspannt. 

Beim Laternen-Basteln 
und Bemalen für un-
ser Lichterfest hatten 
auch die Kleinsten ihren 
Spass. Dieser Prototyp 
ging in Serie.

Roter Kapuzenmantel, 
Dicker Bauch. Weisser 
Bart. Tiefe Stimme. Und 
wie immer in Begleitung 
seines treuen Gefährten. 
De Santichlaus und de 
Schmutzli überraschten 
uns in der Grün 80 – 
und natürlich fehlte 
auch der grosse Sack mit 
chline Gschänkli für die 
Kinder nicht. 

Unser kleiner Wich-
tel ist eingezogen 
und begleitete die 
Kinder mit magischen 
Wichtelkräften und lus-
tigen Abenteuern durch 
die Weihnachtszeit.

So wirds gemacht: 500 g Mehl, halben EL Salz, 1 TL Zimt, halbe TL Kardamon, 50 g Rohzucker, 1 Beutel Trockenhefe in 
einer Schüssel mischen. 60 g Butter und 2,5 dl Milch beigeben, mischen, zu einem weichen, glatten Teig kneten. Zuge-
deckt bei Raumtemperatur ca. 2 Std. aufs Doppelte aufgehen lassen. Für die Füllung 125 g Butter, 125 g Rohzucker, 2 EL 
Zimt, 30 g Mehl verrühren. Danach 2 EL Rohzucker und 2 EL Mehl mischen, Teig darauf zu einem Rechteck von ca. 40 
× 50 cm auswallen. Füllung darauf verteilen, dabei ringsum einen Rand von ca. 1 cm frei lassen. Teig von der Längsseite 
her aufrollen, in ca. 4 cm breite Stücke schneiden, auf zwei mit Backpapier belegte Bleche legen. Nochmals ca. 15 Min. 
aufgehen lassen. Ofen auf 160 Grad (Heissluft) vorheizen und ca. 30 Min. backen. Herausnehmen, etwas abkühlen. 100 g 
Puderzucker und 1,5 EL Milch verrühren, Schnecken damit bestreichen, auf einem Gitter auskühlen. Voilà!

L E C K E R E  Z I M T S C H N E C K E N 

M A R K T T R E I B E N  U N D  S P E N D E N A K T I O N

Viele Interessierte besuchten auf dem Muttenzer 
Weihnachtsmarkt unseren ersten MiniMundo-Markt-
stand mit kleinen Köstlichkeiten, schönen Gschänkli, 
Glücksrad, Ballons und tollen Gewinnen. Auch wenn 
sich der Samstag wettermässig nicht von seiner besten 
Seite zeigte, fanden unsere köstlichen Zimtschnecken, 
unsere selbst hergestellten Trockenfrüchte und nicht zu 
vergessen unser heiss gelobtes MiniMundo-Müsli reis-
senden Absatz. Beim Glücksrad herrschte am Sonn- 
tag dann regelrechter Ansturm – mit dem Füllen un-
serer Helium-Ballons kamen wir kaum nach. Klein und 
Gross versuchten ihr Glück und freuten sich über die 
schönen Preise. Was uns ganz besonders freut: Ein Teil 
des Erlöses – 600 Franken – können wir der Stiftung für 
krebskranke Kinder / Regio Basiliensis übergeben. Noch-
mals herzlichen Dank an alle, die uns mit dem Kauf un-
serer Produkte und kleiner Spenden unterstützt haben. 


